
Winter im Gasthof Dannerwirt
tag e s k a r t e

A p e r i T i V

„aperol sprizz” und hugo mit und ohne Alkohol €  4,50

Winzersekt „Royal” • Weingut E. Maria Gerhardt 0,1 l  €  4,50

san bitter Orange (alkoholfrei) €  4,50

Erfrischende Saftschorlen Apfel, Rhabarber, Orange, Traube, Johannisbeere €  3,50

W i N T e r s A L A T e  u N D  V O r s p e i s e N

Danners schmankerlsalat mit Krusteln, Kerndln und  
gebratenen Streifen vom Bauernhendl €  12,50

bunter winterlicher salat vom markt mit Krusteln und Kerndln €  5,90

Gebackener Ziegenkäse und hauchdünn geschnittener kalbstafelspitz  
mit Meerrettichschmand €  11,50

s u p p e N  u N D  k L e i N e  G e r i c H T e

tafelspitzbouillon mit Bratstrudel und viel Schnittlauch €  4,50

cremiges kürbissupperl mit Kerndln und seinem Öl €  4,50

tiroler rollgerstlsuppe mit Gemüse €  4,50

Danners spinatknödel mit Shitakepilzen und Nussbutter (vegetarisch) €  10,50

lauwarmer kürbisstrudel mit winterlichem Salat (vegetarisch) €  8,50

Palmbergers currywurst in pikanter Soße mit Pommes Frites € €  8,50

2 stück Fleischpflanzerl mit lauwarmem Kartoffel-Gurkensalat € €  8,50

F I S C H

Danners backfisch mit lauwarmem Kartoffel-Gurkensalat und Remouladensoße €  12,50

brannenburger bachforelle in schäumender Butter gebraten mit 
Petersilienkartoffeln und buntem Wintersalat €  16,50



Liebe Gäste, wir wünschen Ihnen von Herzen  
ein glückliches und gesundes neues Jahr 2018.  

Vielen Dank für ihre Treue.

rinderbraten aus dem schmortopf  
mit Apfelblaukraut und Serviettenknödeln  €  15,80

2016 st. magdalener rieser  
Kellerei Nals & Margreid, Südtirol, 0,25 l  €  5,90

unsere Weinempfehlung 
im April

tagesschmankerl 
am Freitag

F L E I S C H

„tiroler Gröstl” mit winterlichem Gemüse und Spiegelei €  8,50

cordon bleu mit saftigem Schinken und Käse gefüllt, Bratkartoffeln und 
buntem Salat €  16,50

schweinsbraten in Dunkelbiersoße mit gemischten Knödeln und Krautsalat €  11,50

Geschmorter schlegel vom Hirschkalb mit Broccoli,  
Butterspätzle und Preiselbeeren €  17,50

Wiener tafelspitz mit Rahmwirsing, Petersilienkartoffen und  
frisch geriebenem Kren €  15,80

u N s e r e  D A N N e r W i r T - k L A s s i k e r

Gebratenes Filet vom Schwein in Pfefferrahmsoße  
mit winterlichem Gemüse und hausgemachten Kroketten € 17,50

Wiener schnitzel in schäumendem butterschmalz gebraten mit  
Pommes Frites oder Petersilienkartoffeln und buntem Salat …vom Schwein €  14,50 
                            … vom Kalb €  18,50

“Der bürgermeister”: Saftig gebratenes Schweinekotelett mit  
grünen Bohnen und Röstkartoffeln €  16,50

Wiener Zwiebelrostbraten von der Ochsenlende mit  
Bratkartoffeln und herbstlichem Salat €  18,50

S ü ß S P E I S E n

apfelkücherl in Zimt-Zucker gewendet mit Rahmeis €  5,20

hausgemachter topfenstrudel mit Rahmeis und Schlag €  4,80

karamellisierter kaiserschmarrn mit Apfelmus €  8,50

baumkuchenterrine mit Schokomousse und Pistazieneis €  6,50


